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Terroirs continentaux et
) \ maritimes de ’AOC Cotes
de Provence.

Raisins cultivés

MILLESIME DEGUSTATION

Printemps doux et pluvieux, Robe péche, en Agriculture Biologique,

sans exces. Eté chaud et sec, brillante et lumineuse. issus de notre vignoble

avec fraicheur nocturne. et de vignerons partenaires.
Nez expressif, sur les fruits jaunes

Maturation progressive avec une pointe exotique. hy @d*’ Vinifiés Ct. aSSfimbléS o

et homogene, pour des raisins par nos soins a la propriété.

sains et équilibrés. Bouche fraiche, minérale et souple.

Finesse aromatique, jolies Finale subtilement acidulée.

acidités, pour une recherche
accrue d’élégance et

de potentiel d’évolution CEPAGES

dans nos vins. 60% GRENACHE
26% CINSAULT
7% SYRAH
7% MOURVEDRE

«un vin de plaisir et démotion ou se marient
nos savoir-faire vignerons et les vibrations de la Provence »
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