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ETOILE

ROSE 2023

VIN DE FRANCE

MILLESIME

Le millésime 2023 s’est joué en trois temps.
Entre octobre et mars, au cours du repos végétatif,
les recharges en eau ont été bien insuffisantes.

De mai a juin, 'apparition de pluies fournies a
certes été un cadeau de la nature, mais en pleine
floraison du vignoble. En juillet, le thermomeétre
s’est emballé avant un léger épisode de frais au tout
début du mois d’aoiit. Une accalmie de courte durée
qui a ouvert la voie a une canicule sévére et jamais
vue a cette période.

Le 16 aofit, vendangeurs et porteurs étaient déja
dans les champs du Chateau de Selle et du Clos
Mireille pour le début de la récolte. 11 a fallu faire
vite et bien pour préserver la fraicheur des grappes.

La vendange 2023 s’est achevée le 28 septembre sur
des parcelles du Chiteau Romassan.

DEGUSTATION

La robe est éclatante, trés lumineuse, arborant une
teinte péche aux Iégers reflets nacrés.

Le premier nez est délicatement minéral, puis
s’ouvre sur des parfums de péche blanche et
d’agrumes. Des notes d’estragon apportent a
I’ensemble une touche de fraicheur.

[’attaque en bouche, d’un soyeux unique, confére

a la cuvée un grain singulier ot se développe
complexité et énergie. S’y entremélent élégamment
des ardbmes de pomelo, de fraise et de citron doux.

Une finale aux accents épicés révele un potentiel

d’évolution prometteur pour ce vin rosé de haute
dimension.

Température de service recommandée : 10°-12°C

«Un millésime brillant pour
ce grand vin rosé, libre et unique»

Chateau Romassan
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TERROIR

Portée par une vision vigneronne,
Etoile rosé nait d’une composition
libre ; 'union des cuvées les

plus caractéristiques de nos trois
domaines en Provence, choisies en
fonction de la tonalité de I'année.

e L e terroir argilo-schisteux du
Clos Mireille se révele par le
caractere salin et gourmand de
cette cuvée,

e Le terroir calcaire du Chateau
de Selle s’exprime a travers la
finesse de ce vin,

e | e terroir de gres calcariféres et
de marnes sableuses du Chateau
Romassan donne quant a lui
toute la charpente et la puissance
d’Eroile.

CEPAGES

85% GRENACHE
15% MOURVEDRE

ELEVAGE

15% éleve en spheres de
ceéramique pour exprimer
la pureté du fruit.
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