
Les Domaniers Rosé

Issu de vignes implantées en coteaux, ce vin est le 
résultat savoureux d’un assemblage typique de 
l’appellation Côtes de Provence : Grenache, 
Cinsault, Syrah.

Dégustation : brillance et limpidité, fraîcheur de fruit 
accentuée sur pêche et abricot, notes de fleurs 
blanches et d’épices. 

Les Domaniers rosé sera délicieux en 
accompagnement de charcuterie, volaille, viandes 
blanches, poissons, plats provençaux et orientaux.

This wine, produced from vines planted on slopes, is
the delectable result of the typical blending used in 
Côtes de Provence wines: Grenache, Cinsault, 
Syrah.

Tasting notes: brilliant and crystalline, fruity-fresh
accentuated with peach and apricot, hints of white
blossoms and spices.  

Domaniers Rosé will be a delicious companion to 
delicatessen meats, poultry, white meats, fish, 
provençal and oriental dishes.

Les Domaniers, c’est la volonté de sélectionner des vins provenant de vignes 
anciennes et de cépages nobles, élaborés suivant des procédés de vinification 
traditionnels et toujours mis en bouteille au domaine. 

Les Domaniers illustrate a determination to select wines produced from venerable
age-old vines and noble vinestock, using traditional vinification methods and
always bottled at the estate.


